ftheater

BUHNE & RESTAURANT

Liebe Gaste,
herzlich willkommen im Restaurant und Theatersaal des Hoftheaters!

Wir wollen alle Ihre Sinne aktivieren: Sehen, Horen und Geniel3en, damit
Sie uns in angenehmer Erinnerung behalten und unser Herzensprojekt
gerne wieder besuchen.

Wenn Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser
Personal, wir geben lhnen gerne mundlich Auskunft und stellen Ihnen
unsere schriftlichen Aufzeichnungen Uber die in unseren Produkten
enthaltenen Allergenen Zutaten zur Verfuagung.

Wir wunschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten
Appetit!

Ihr Christoph Brick & Renate Schwarz mit dem ganzen Hoftheater-Team.

Was hilft gegen den grauen Winterblues?

Ein goldenes Kasefondue mit den besten Freunden!

Fondue aus dem groRartigen Kase unserer Lieblingskaserei der Familie Peter im
Bregenzer Wald, dazu Cornichons, Perlzwiebeln und verschiedene Brotsorten
23,50 €

Viele Leckereien - von Pellkartoffeln Uber Pflaumen im Speckmantel bis hin zu
frischen Truffeln zum Dazubuchen nach Wahl.

Einfach bei Ihrer Tischreservierung vorbestellen, z.B. unter:
https://www.hoftheater.org/restaurant/tischreservierung.html

stichwort: ,Wir brauchen Kasefondue!*


https://www.hoftheater.org/restaurant/tischreservierung.html

hoftﬁ‘eater

BUHNE & RESTAURANT

Vorspeise

Hausgebeiztes Lachstartar
mit Limetten-Olivensauce und Krautersalat-Garnitur

10,70 €

Feines Rote Bete Risotto
mit gratiniertem Ziegenkase und Walnussen & Stroh von gelber Bete

11,60 €
- Weinempfehlung: Auxerrois Frey — Deutschland, Baden’-

Suppe

,Hof-Marsch”
Kraftige GemuUsebrihe, Spatzle, Kartoffeln,
vegetarische Maultaschen und Rostzwiebeln

7,50 €



Hauptgange

Orecchiette
mit Ofenkurbis, Blattspinat, Salzzitrone und leichtem Zitronenrahm

14,60 €
- Weinempfehlung: Souvignier Gris — Deutschland, Bodensee” -

Masala-Curry mit frischen Krautern
schwarze Linsen, Wurzelgemuse, Kokosmilch und Chili-Erdnuss-Crunch

15,20 €
- Weinempfehlung: ,Blanc de Noirs (bio, vegan) — Deutschland, Rheinhessen’ -

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom deutschen Schwein
mit Pommes und Ketchup

21,40 €
- Weinempfehlung: ,Petit Rose“ Weingut F. Becker — Deutschland, Pfalz” -

Wildragout aus oberschwabischer Jagd
mit Haselnuss-Spatzle, kandierten Maronen und Preiselbeer-Sahne

24,80 €
- Weinempfehlung: Spétburgunder Frey — Deutschland, Baden”’ -

Hausgemachte Maultaschen
geflllt mit Kirbis und schwarzen Walnissen, dazu geschmelzte Zwiebeln
auf Rahm-Schwarzwurzel

20,80 €
- Weinempfehlung: Carl Loewen Riesling — Deutschland, Baden’-

Zander-Knusperle
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Limetten-Tartarsauce
20,50 €

- Weinempfehlung: Pfaffenweiler Sauvignon Blanc — Deutschland, Baden

Beilagen-Anderung 1,80 €



Dessert

Kleine Biskuitrolle
mit Lemon-Curd-Fullung auf Beerensauce mit hausgemachtem Bananensorbet

7,50 €

Schokoladen Tortchen
mit flissigem Kern dazu Beeren und Vanilleeis

9,70 €

Weinempfehlung zum Dessert:

Pineau De Charentes
Chateau de la Peraudiere, Frankreich. Eine franzdsische Spezialitat aus
Traubenmost und Cognac die uber Jahre in Eichenholzfassern heranwachst. Das
fruchtig blumige Aroma wird gut von einer zarten Saure erganzt und ist ein
Traumpartner flr unsere Desserts.

4cl 6,50 €

Mogen Sie fliissige Schokolade?

Rosso Nobile - Al Cioccolata
SuRer Rotwein trifft auf dunkle Schokolade - Rosso Nobile al Cioccolata vereint das
intensive Aroma dunkler, reifer Frichte mit duftigen Vanillenoten und edlen Aromen
feinster dunkler Schokolade zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis.

4cl 4,50 €



Bunte Blattsalate mit hausgemachter Vinaigrette
serviert mit Kernen, Croltons & Brot

klein 7,00 €/ groB 11,00 €

GroRer Blattsalat

mit gebratene Putenbruststreifen & Krauterquark
16,50 €
oder
GroRer Blattsalat
mit Ofenkartoffel mit Krauterquark & geriebenen Cheddar
14,70 €
GroRer Blattsalat

mit Forellenfilet aus Ittenbeuren,
suR-sauer eingelegten roten Zwiebeln & Meerrettich

17,50 €

Wurstsalat?/3/8

mit Wurst von unserer Hausmetzgerei Brenner in Baienfurt
mit Essiggurken, Zwiebeln und Brot
klein 10,60 € / groB 13,40 €

Schweizer Wurstsalat?3/8

mit Emmentaler, Essiggurken, hausgemachter Sauce, Zwiebeln & Brot
klein 11,40 € / groB 14,20 €

Portion Bratkartoffeln

mit Zwiebeln & Krautern
5,00 €

Spiegelei
vom Briacher Bio-Hiihnerhof Vetter
1,85 €

Dinnete
Weizenteig mit Schmand ...
... belegt mit Speck? Kartoffeln & Zwiebeln: 13,30 €

... belegt mit Feigen und Ziegenkasecreme: 13,30 €
... belegt mit Raclettekdse & Lauch: 13,30 €

Sie sind Allergiker oder leiden an Lebensmittelunvertraglichkeiten?
Unser Serviceteam hilft Ihnen gerne weiter!



Getrankekarte

Sekt, Prosecco & Champagner

Secco “Glera” Venezie IGT? 0,11 3,50€

Secco “Rabarosa” Montelvini 0,11 3,50 €

Cavalier Brut Vin Mousseux’ 0,11 3,70€ 0,75l
Schloss Vaux , Traublein®, spritzig, traubig,

erfrischend & alkoholfrei - 0,11 4,00 € 0,75l

Champagne Virginie T. Brut’

24,00 €

30,00 €

Champagnergenuss aus der Hand der ,Champagner-Prinzessin® Virginie Tattinger. Abseits
der Massenproduktionen von Tattinger, Bollinger, Heidsiek usw. produziert sie gemeinsam

mit ihrem Sohn diesen Manufaktur-Champagner der Extraklasse.

0,75l 55,00 €

Val De Cune Brut Rosé, Pinot Nero Valdobbiadene DOCG’

Ein perfekt abgestimmter Gute-Laune-Macher mit toller Frucht, einem perfekten Sul3e-
Saure- Spiel und wunderschoner Perlage. Dieser Rosé ist ein Allroundtalent und der totale
Szene-Rosé, das ,will haben®-Getrank zu wirklich jedem Anlass sozusagen.

Die Perlage wirkt freundlich und erfrischend und dieser entspannte Rosé Iadt Sie ein, sich
unkompliziert von Flasche zu Flasche treiben zu lassen. Das ist naturlich kein "Prosecco" im

klassischen Sinn, wir lieben ihn trotzdem.

Passt perfekt zu einem Tag mit Freunden, Fisch- und Pastagerichten oder Kasspatzle.

0,11 3,90 € 0,21 7,60 € 0,751

Winterzeit — Longdrink Zeit

Aperol-Spezial Aperol mit Zimtsirup-Apfel, Quitte Saft & Secco
Hibiskus-Vodka-Tonic "8

Voleé-Tonic alkoholfrei - fruchtig herb-

Aperitif

Virgin Mojito, alkoholfrei-Ginger Ale-Limettensaft
Hof-Drink Cranberry Spritzz

Aperol Spritzz' (Prosecco?)

Veneto Spritzz' (WeiRwein?)

Lillet Russian Wildberry*78

Hugo?

Campari' Orange/Soda
Martini Bianco’
Pernod' mit Wasser

28,50 €

0,21 6,80 €
0,21 6,80 €
0,21 6,30 €
0,21 6,30 €
0,21 6,50 €
0,21 6,80 €
0,21 6,80 €
0.21 6,80 €
0,21 6,80 €
0,21 6,80 €
4 cl 5,80 €
4 cl 5,80 €



Alkoholfreie Getranke

Tafelwasser 0,21 1,80€
Krumbacher Gourmet

(naturell oder medium) 0,21 3,10€
Seeziingle

(Trauble, Birne, Rhabarber, Kirsch)
Afri Cola 13582

Cola light 1sse

Bluna oranget:#

Spezi 3589

SChWeppes (2.T.1,8,10)
(Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale)

Safte

Orange, Johannisbeer-Nektar, Cranberry, Maracuja

Von der Mosterei KeRler: Apfel, Apfel-Quitte, Apfel-Holunder, Apfel — Mango

0,21 3,00€
Saftschorle 0,21 2,90¢€

0,41

0,75l

0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,501

0,201

0,41
0,41

3,10 €

5,30 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,10 €

3,10 €

4,10 €
4,00 €

In der kalten Jahreszeit bieten wir lhnen unsere Saftauswahl auch als

HeiBRgetrank an
1 Becher heiler Saft

Kaffee & Tee

Afogato-Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
Espresso®

Espresso doppelte

Cappuccino®

Latte Macchiato®

Kaffee®

Tasse Milchkaffee®

Teesortiment @t9

3,80 €

4,50 €
2,80 €
4,30 €
3,50 €
3,80 €
3,20 €
3,50 €
3,30 €

Krautertee | Frichtetee | Rooibostee, ,Sweet Chai“ | Pfefferminztee - Schwarz Tee



Most
Most (rot & weiR) 0,31 3,50 0,5 430 €

Most gespritzt 0,3l 3,50 0,5l 4,30 €

Bier vom Fass

Harle Export 0,31 3,50 0,51 4,30 €
Harle Radler 0,31 3,50 0,51 4,30 €
Harle Hefeweizen 0,3 3,50 0,5 4,30 €
Landzlingle Bio-Bier 0,3 3,50 0,5 4,30 €
Landziingle Bio-Bier als ,Pfiff* 0,11 1,70 €

Bier aus der Flasche

Harle Natur Pils (bio) 0,3l 3,90 €
Harle leichtes Hefe 0,51 4,30 €
Harle Hefe dunkel 0,5l 4,30 €
Farny Kristall 0,5l 4,30 €
Farny leichtes Kristall 0,5l 4,30 €

Alkoholfreies Bier

Harle alkoholfrei 0,3l 3,90 €
0,5l 4,30 €
Becks alkoholfrei 0,3l 3,90 €

Maisel‘s — Hefe alkoholfrei 0,5l 4 30 €



Longdrinks

Vodka Lemon

Jack Daniels Cola 13589
Cuba Libre 13se0

Gin Tonic &»

Moscow Mules

Digestif
Krauterbitter & Likore
Tarifa-Likor 43 mit Espresso

Ramazzotti’

Averna’

Fernet Branca’

Baileys'®

Molinari Sambuca

Grappa Marzadro ,Le Diciotto Lune®

Terry Centenario-Spanischer Brandy

Hochprozentiges
von der Feinbrennerei Prinz

milder Williams Christ (von Bodenseebirnen)

Haselnussbrand
mild, feines Nougataroma

Marillengeist
Aromatisch & fruchtig

0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

2cl
4cl
4cl
4cl
4cl
2cl
2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €

7,50 €

4,00 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
4,70 €
4,70 €

4,70 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €



Whisky Single Malt

Laphroaig 10 Jahre
Sanfter Riese mit Meersalz,
Torf und leichtem Duft nach Birne 2cl 5,00€ 4cl|9,50€

Lagavulin 16 Jahre
Der wahre Klassiker,

machtig, wirzig und dennoch ausgewogen 2cl 7,00€ 4cl|12,00€
Zusatzstoffe
mit Farbstoff(en) 2 mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker
mit Phosphat 6 geschwarzt
geschwefelt 8 mit Sulungsmittel
coffeinhaltig 10 chininhaltig
1 gewachst

. ONO1TW-=-



Wein des Monats

weild
Blanc de Noirs’

Winzer: Weingut Zimmer-Mengel, Deutschland, Rheinhessen
Rebsorte: Spatburgunder (bio, vegan)

Weillwein aus roten Trauben ist immer irgendwie cool. Um die Herstellung kurz anzureif3en:
Die Farbe sitzt in den Traubenschalen, das Fruchtfleisch ist weil}. Presst man die Trauben
direkt, bekommt man weilten Saft. Der wird vergoren und siehe da - Weiller Wein. In dem

Fall ein herrliches Trépfchen um auch winterliche Gerichte zu genielden.

Feiner Duft nach Brombeere und Melone, konzentrierter und eleganter Geschmack, klar
strukturiert, suffig bei leichten 11,5 % Alkohol, perfekt balanciert und so im Geschmack fast
trocken, trotz der ,feinherb®“-Deklaration.

0,11 3,60 € 0,2 7,20 € 0,751 26,50 €

Rot
Rosso Piceno, DOC - BIOr

Winzer: Saladini Pilastri, Italien, Marken
Reben: Sangiovese, Montepulciano (vegan)

Hier soll die Frucht ganz im Mittelpunkt stehen. Das heif3t gerade genug Holzaufbau, um
dem Wein Struktur zu geben und eine zurlickhaltende Saure, die Frische garantiert und den
Wein damit zu einem perfekten Essenbegleiter macht.

Angenehm leicht fuhlt sich der Rosso Piceno im Mund an, fast seidig ist dieser taktile
Eindruck. Jener Teil der Reben, die auf kalkigen Béden der Marken stehen, bringt auch ein
»irockenes“ Element ein, das ein wenig an Kaffee erinnert.

Saftig, herb & frisch mit einer Frucht, die den Appetit anregt.

0,11 3,10 € 0,21 5,90 € 0,751 23,50 €



Offene Weine

weil

Hofwein weif}’
Frankreich, Domaine Bien Aimé, Pay d'Oc, Rebe: Chardonnay
Trocken & unkompliziert!

0,11 2,90 € 0,2 5,30 € 1,01 24,50 €

Frey Auxerrois’
Winzer: Otto & Martin Frey, Land: Deutschland, Baden
Rebe: 100 % Auxerrois
Auxerrois - die natlrliche Kreuzung aus Pinot und Heunisch; findet man nicht ganz so oft;
was schade ist. Der burgunderahnliche Wein mit niedriger Sdure kommt hier vom
Familienweingut Martin und Otto Frey im Breisgau.

0,11  3,90€ 02l 7,60€ 0,751 28,50 €

Carl Loewen Riesling’
Winzer Carl Loewen, Deutschland, Mosel
Rebe: Riesling
Dieser trockene Riesling des Weinguts Carl Loewen ist ein spritziger und frischer Wein mit
einer eleganten Aromatik von Zitrusfrichten und hellen Bliten.
Passt prima zu Fisch und anderen vegetarischen Gerichten mit Sahnesauce.

0,11 3,00 € 0,21 5,40 € 1,01 26,50 €

Weinhaus Pfaffenweiler Sauvignon Blanc’
Deutschland, Baden, Rebe: 100 % Souvignon Blanc
Stefan Mannle Gbernahm die winzige Genossenschaft im badischen Schneckental und hat
groRRartige Terroir-Weine kreiert, die zwar ,typisch deutsch” sind, aber mihelos auf dem
internationalen Sauvignon Blanc - Parkett mitspielen kénnen.
Passt gut zu: Dinnete, Salaten, Fischgerichten.

0,11 3,00 € 0,2 5,40 € 1,01 26,50 €

Diehl Grauburgunder ,,Eins zu Eins“
Winzer: Weingut Diehl, Deutschland, Pfalz
Rebe: Grauburgunder
Ein authentischer, trockener Wein mit einer fein eingebundenen Saure. In der Nase zeigt er
viel reife Birne und Anklange von Nuss. Am Gaumen ist er trocken, sanft und cremig. Dank
milder Saure prasentiert sich dieser Grauburgunder fruchtbetont.

0,11 2,90 € 0,2 5,30 € 1,01 24,50 €

roseé

La Grange Classique Rosé’
Frankreich, Reben: Cinsault, Grenache, Syrah
Delikater Rosé mit Aromen von frischen Walderdbeeren & rotem Apfel.

0,11 3,10 € 0,21 5,90 € 0,751 23,50 €

,Petit Rosé*“ QBA, Weingut Friedrich Becker’
Deutschland, Pfalz. Reben: Spatburgunder, Portugieser, Cabernet Sauvignon.
Duft nach Himbeeren, Erdbeeren und etwas Citrus.

0,11 3,90 € 0,2 7,60 € 0,751 28,50 €



rot

Hofwein rot BIO’
Spanien, Rebe: Monastrell
Trocken, unkompliziert und lecker fruchtig.

0,11 2,90 € 0,2 5,30 € 1,01 24,50 €

Chateau Bel Air Perriere Bordeaux AOC~
Winzer: Chateau Bel Air Perriere, Frankreich, Bordeaux
Reben: Merlot, Cabernet Sauvignon
Der Bel Air La Perriere ist ein ausgezeichnetes Beispiel fir einen hochwertigen und doch
bezahlbaren Bordeaux Superieur und kommt mit einem dynamischen Purpurrot ins Glas.
Ein wunderbar kérperreicher, schmelziger und fruchtiger Franzose.

0,11 3,50¢€ 0,21 6,90 € 0,751 26,00 €

Rosso Piceno, DOC - BIO’
Winzer: Saladini Pilastri, Italien, Marken
Reben: Sangiovese, Montepulciano (vegan)
Hier soll die Frucht ganz im Mittelpunkt stehen. Das heil3t gerade genug Holzaufbau, um
dem Wein Struktur zu geben und eine zurtuckhaltende Saure, die Frische garantiert und den
Wein damit zu einem perfekten Essenbegleiter macht.

0,11 2,90 € 0,2 5,90 € 1,01 24,50 €

Doppio Passor’

Italien, Apulien, Salento (IGT), Casa Vinicola Botter, Rebe: 100% Primitivo (vegan)
Das Bouquet ist Brombeere, Pflaume und Kirsche und feine Téne von Vanille, Schokolade
und ein Hauch Pfeffer. Nicht allzu trocken ohne gleich klebrig zu sein, ist er der perfekte
Begleiter zu dunklem Gefligel, gebratenen Fleisch mit wirzigem Jus, Schmorgerichten und
fur jeden, der einen schmelzigen, schmeichelnden, nicht zu trockenen Roten schatzt.

0,11 3,50¢€ 0,2 6,90 € 0,751 26,00 €

Spatburgunder Rotwein QbA’

Winzer: Otto & Martin Frey, Land: Deutschland, Baden, Rebe: 100 % Spatburgunder (vegan)
,Das Weingut Otto und Martin Frey aus Denzlingen ist das Aushangeschild des Glottertals in
Sachen Weinbau“ schreibt der Gault Millau
Und ihr Spatburgunder ist so ziemlich das genaue Gegenteil der ,fetten Brummer®, die die
letzten Jahre den Supermarktwein-Geschmack dominiert haben. Filigran und feinwtrzig
betont der Spatburgunder der Familie Frey wieviel besser ein nobler Pinot Noir sich als
Speisenbegleiter macht als die so modischen, stidlichen Aromagranaten.

0,11 3,50€ 0,2 6,90 € 0,751 26,00 €

Weinschorler

weil}, rot oder rosé
0,21 4,30€



Flaschenweine Weil}

Deutschland & Osterreich

Souvignier Gris’
Deutschland, Bodensee, Weingut Haug. Rebe: Souvignier Gris
Erfrischender Wein, der an frischgemahtes Heu, Birne und leichte Honignuancen erinnert. Fein
ohne flach zu sein. Unser Lieblingswein aus Lindau & das in Bio!

0,751 24,50 €

Riesling vom Rotliegenden’
Weingut Baumberger, Nahe, Rebe: Riesling
Komplexer Riesling fir einen unschlagbaren Preis. Die ganze Spannbreite von duftenden
Frihlingsbliten bis hin zu einem fast erdigen Krautertouch. Limette, Mango, Salz — wow!

0,751 € 31

Klaus Meyer Sauvignon Blanc’
Weingut Klaus & Marius Meyer, Pfalz, Rebe: Sauvignon blanc
Marius Meyer wird als Shootingstar der Jungwinzer-Szene in Deutschland gehandelt — zurecht!
Was er im Burgund gelernt hat, bringt er in seinen elterlichen Betrieb ein und hat hier einen
sagenhaft leichten und beschwingten Sauvignon blanc geschaffen, der Kultcharakter hat.
Mehr Sommer und Frische geht kaum noch. Spargel, Lachs, ein knuspriger Flammkuchen — alles
richtig mit diesem Wein.

0,751 26,50 €

Kuntz ,,Leichtsinn“ - histaminarm - nur 10,2 % Alkohol’
Winzer: Stefan Kuntz, Pfalz, Deutschland (vegan)
Reben: ,gemischter Satz* (Silvaner, Miiller-Thurgau, Grauburgunder, Scheurebe)

Der weilde Leichtsinn ist eine trockene Bioland Cuvée fur unkompliziertes Weinvergnuiigen, auch
bei Histaminintoleranz. Dieser vegane Weillwein schmeckt frisch und verfiihrt den Gaumen mit
dem Geschmack nach roter Aprikose, Mango und Ananas. Viel Spaf} beim Trinkgenuss mit
weniger Alkohol.

0,751 24,00 €

Blanc de Noirs - Bio
Winzer: Weingut Zimmer-Mengel, Deutschland, Rheinhessen
Rebsorte: Spatburgunder (vegan)

Weillwein aus roten Trauben ist immer irgendwie cool. Um die Herstellung kurz anzureif3en: Die
Farbe sitzt in den Traubenschalen, das Fruchtfleisch ist weil3. Presst man die Trauben direkt,
bekommt man weil’en Saft. Der wird vergoren und siehe da - WeilRer Wein. In dem Fall ein
herrliches Tropfchen um auch winterliche Gerichte zu geniel3en.

Feiner Duft nach Brombeere und Melone, konzentrierter und eleganter Geschmack, klar
strukturiert, siffig bei leichten 11,5 % Alkohol, perfekt balanciert und so im Geschmack fast
trocken, trotz der ,feinherb“-Deklaration.

0,751 26,50 €



Flaschenweine Rot

Italien

Ascheri Barolo DOCG’
Weingut: Ascheri, Italien, Piemont
Derselbe Winzer, dieselbe Rebe, aber hier in einem wirdigen Ausbau zum ,Konig der Weine*,
wie der Barolo auch bezeichnet wird. Feine, leuchtenden granatroten Farbe und purpurne
Reflexe. Erdbeeren, typische Nuancen von Veilchen und ein Hauch von Brombeere. Aromen von
Gewirznelken, StRholz und Tabak. Der langsame und komplexe Abgang ist gepaart mit reifen
Beeren und feinen Holznoten.

0,751 46 €

Anarkos’
Italien, Reben: Malvasia Nera, Primitivo & Negroamaro
Er funkelt tief dunkelrot und schimmert leicht violett. Der Duft weckt sofort das Bild von volireifen,
fetten, schwarzen Kirschen und am Gaumen gibt es noch mehr Frucht und Saftigkeit.
Halbtrocken & einfach wow!

0,751 23,50 €

Antinori ,,Il Bruciato* Bolgheri Doc’
Weingut: Antinori, Italien, Toskana — Maremma
Mit Preisen Uberhauft (u.a. 93+ Parkerpunkte fir den 2016!) Dunkle Johannisbeere, rote Beeren,
Kakaoschale und Réstaromen wie Vanille. Im Mund sehr konzentriert, fruchtig-wurzig. Weiche,
aber durchaus kraftvolle Tannine. Ein gro3er und komplexer Roter in der Tradition der ,Super-
Tuscans® aus dem Hause Antinori.

0,751 43 €

Sessantanni San Marzano Primitivo di Manduria’
Weingut: Cantine San Marzano, Italien — Apulien
Der italienische Weinpapst Luca Maroni ztickt 99+ Punkte und spricht vom ,Besten Rotwein
Italiens” (Jahrgang 2015). Im Mund umwerfend vollimundig mit einem ganzen Marktplatz voller
reifer Frichte sowie einer seidigen Textur und schdn eingebundenen, reifen Tanninen. Im langen
Finale offeriert uns dieser Premium-Primitivo Noten von Kakao, Kaffee und Vanille. Viel weicher
und kraftvoller kann ein Rotwein kaum noch werden.

0,751 43 €

Frankreich
Syrah-Grenache 'Bastide Miraflors' Cotes Catalanes’
Weingut: Domaine Lafage, Frankreich, Roussillion

94 Punkte zlickt Parkers Ex-Chefverkoster fur Stdfrankreich, Jeb Dunnuk. Wir finden: zu recht!

Der Miraflors startet Gppig und durch und durch mediterran. Blaubeeren, Brombeeren und

Pflaumen, weile Bliten gehen Uber in einen Krautergarten, um am Ende mit kraftiger Wirze

(Sternanis, Toast) nochmal richtig aufzudrehen. Im Mund setzt sich dieser verbliiffende Eindruck

nahtlos fort. Dem saftig- wiirzigen Tanninkostum folgt ein balancierter Auftritt von Frucht,

Weinsaure und Struktur, dem ein reiches, wohlgeformtes und ellenlanges Finale folgt.

0,751 28,50 €



